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Ein Stück 
Familiengeschichte mit 

Hand und Herz. 

Markus Eder Sibylle EderNicholas Eder Jonas Eder

Unser Herz schlägt für das Küferhandwerk, doch ebenso für den verantwor-
tungsvollen Umgang mit natürlichen Ressourcen. Jedes unserer Holzfässer ist 
ein Stück ehrlicher Handarbeit, gefertigt aus heimischen Hölzern, die wir mit 
größter Sorgfalt auswählen. Die Wälder Deutschlands bieten uns das Funda-
ment, auf dem wir unsere Arbeit aufbauen. Mit unserem Standort am Pfälzer 

Wald lieben wir die Natur und möchten ihr als Holzfass ein Stück Legende 
schenken.  

Als Familienbetrieb stehen für uns Werte wie Vertrauen, Beständigkeit und der 
Blick auf kommende Generationen an erster Stelle. 



Familiengeschichte

1786
Geschäftsgründung

2020
Einstieg der jüngsten Generation -   

die Geschwister Jonas und Sibylle Eder

2000
Geschäftsübergabe an die Geschwister 

Markus und Nicholas Eder

Die Herstellung von Holzfässern 
nahm ihren Anfang.



Vom Baum...



...zum Fass.





Herkunft & 
Lagerung
Unsere Hölzer – Naturverbunden, sorgfältig gereift, voller Charakter

Für unsere Fässer verwenden wir mit Bedacht ausgewähltes Holz aus Deutsch-
lands Wäldern – vor allem die majestätische Eiche, aber auch besondere Sorten 
wie zum Beispiel Kastanie, Akazie und Walnuss. Diese regionalen Schätze der 
Natur spiegeln unsere enge Verbindung zur Heimat wider und sind der Grund-
stein für die Qualität unserer Arbeit.

In unserem eigenen Sägewerk wird das Holz präzise eingeschnitten und an-
schließend für 48 bis 60 Monate einer sanften, natürlichen Trocknung unter 
freiem Himmel unterzogen. Diese behutsame Reifung sorgt nicht nur für Lang-
lebigkeit, sondern spielt auch eine ganz entscheidende Rolle für den späteren 
feinen Geschmack des Weines. 





Nachhaltigkeit
Die deutschen Wälder zeichnen nicht nur ein Bild der Kultur, sondern bereichern 
uns mit einem positiven Einfluss auf unser Klima und einen jeden selbst. 

Auch unsere Holzfässer nehmen hier ihren Anfang. Als Familienbetrieb steht für 
uns die Weitsicht der Generationen im Mittelpunkt. Aus diesem Grund beziehen 
wir unser auserwähltes Holz ausschließlich aus zertifizierter nachhaltiger Forst-
wirtschaft, sodass wir die Wälder auch für künftige Generationen erhalten. 



Aus einer Hand.







Wir sind stolz.
FassStolz®
Unser Herzensprojekt vereint das deutsche Handwerk mit dem guten  
Geschmack: in unserer Heimat aus deutschem Holz hergestellte Fässer. 
Hier verspricht sich nicht nur die Heimatverbundenheit eine großartige  
Geschichte, sondern vor allem die fantastische Sensorik. 

Die Deutsche Eiche als Hauptdarstellerin ist auf unseren Buntsandsteinen be-
sonders feinporig gewachsen und verspricht eine tolle Sensorik. Auch extra-
vagantere Hölzer, wie zum Beispiel die Kastanie, Esche und Akazie, stammen 
aus den Wäldern des Pfälzer Waldes aber auch von der schwäbischen Alb und 
weiteren deutschen Wäldern. Die Hölzer zeigen im gezielten Einsatz eine Aroma-
tik, die gefällt. 



Kleinfässer & Rückbauten
Unsere kleinen Holzfässer 1 l bis 112 l bestechen durch feinporiges 
Holz, qualitatives Handwerk sowie aromatische Vielfalt. Geben Sie 

kleinen Experimenten eine Chance zur Großartigkeit. 
Aus Eichen-, Maulbeer-, Kastanienholz und vielen mehr sind hier 

geschmacklich keine Grenzen gesetzt.

Außerdem bieten wir frische und hochwertige Rückbauten aus vor-
belegten Fässern an für Sondereditionen oder Private Cask an.



Barriques & Tonneaux
Mit unseren Barrique- und Tonneauxfässern 225 l - 500 l bringen 

wir ein Qualitätsprodukt an den Markt. Die aus Küferhandwerk 
produzierten Fässer zeigen sich nicht nur qualitativ, sondern auch 
sensorisch als ausgereift und hochwertig. Besonders stolz sind wir 

darauf, diese Fässer aus  
heimisch gewachsenen Hölzern herzustellen. 



FassStolz® Serien
Deutsche Eiche
Erleben sie den Geschmack Deutscher Eiche. Auf feinem Bunt-
sandstein gewachsen, verspricht das heimische Holz feine mine-
ralische Noten, die gepaart mit dem richtigen Toasting Ihren Wein 
ideal in Szene setzen. Kurze Transportwege des Holzes betonen 
die Nachhaltigkeit dieser Fass-Serie. 

Fresh & Fruity 
Deutsche Eiche gepaart mit dem Holz der Akazie lässt weiße Wei-
ne im Rampenlicht stehen. Während die Eiche den Charakter und 
das Volumen herausarbeitet, betont die Akazie Frucht und Frische. 

Spirit Line 
Diese Fass-Serie wurde für den Ausbau, sowie die Lagerung von 
Spirituosen konzipiert. Die Spirit-Line besticht dank der besonde-
ren Hitzebehandlung durch weiche und süße, bis hin zu würzigen 
Aromen. In unterschiedlichen Charring-Levels erhältlich, finden 
Sie in diesem Fass eine heimische Alternative zum amerikanischen 
Standardfass. 

Kastanie
Aus einem der schönsten und besten Einstandsgebiete Deutsch-
lands für die Edelkastanie, dem Wasgau nahe der Burg Trifels im 
Herzen des Pfälzer Waldes stammt unser Holz für unsere Fass-
Serie „Eder-FassStolz® Kastanie“! Die Kastanie gibt ein volles, 
rundes Aroma - ohne jedoch die manchmal zu vielen Tannine der 
Eiche spürbar auf die Zunge zu bringen. Besonders in Destillaten 
schmeckt man die Tiefgründigkeit, den Wald und die Frucht der 
Kastanie gepaart mit Honignoten. Die Kastanie gibt eine kräftige 
goldgelbe Farbe an das Destillat. Kräftig strukturierten Rotweinen 
offeriert das Kastanienfass eine tolle Reife sowie eine runde Süße.



Zubehör
Für den einfachen und professionellen Umgang mit Ihrem Fass 

finden Sie bei uns das richtige Zubehör. 

Silikonspund

Standardausstattung:

Holzspunde Silikonspunde Hähne aus Edelstahl, Mes-
sing und Holz

Alkoholometer inkl. 
Glas-Zylinder

Thermo-Hygrometer Spundöffner und  
Setzwerkzeug

Glasweinheber in klein und 
groß

Kupferprobenheber in klein 
und groß



Großfässer
Fässer für die Ewigkeit. 

Unsere Küfer produzieren, nach feinster Holz-Auslese, Großfässer für den edlen Ausbau von  
Weinen oder die Lagerung von feinen Spirituosen. Die hierfür verwendete Deutsche Eiche 

stammt aus unseren heimischen Wäldern. 
Bei der Konzeption unserer Großfässer gehen wir auf die individuellen Bedürfnisse und Anforde-
rungen unserer Kund:innen ein. Von der Planung bis zur Einkellerung gehen diese Fässer durch 

unsere Hände. 



Gärständer
Unsere Gärständer aus Deutscher Eiche genügen hohen und unterschiedlichen An-
sprüchen. In unserer Küferei verarbeiten wir das heimische Holz nach Ihren Bedürf-

nissen zu Gärbottichen unterschiedlichster Ausstattung. 
In der Konzeption bedenken wir vor allem individuelle Lösungen, sowie  

den späteren Einsatz der Gärständer. 



Zubehör

Edelstahl Bereifung

Holztür

Edelstahltür

Thermometer mit Tauchschaft-
hülse (kurz und lang)

Domdeckel

Kühlplatten und Kühlspirale



Restablauf-Set mit Restablauf, 
Büttenverschraubung, Halte-

rung und Kugelhahn

Zapflochklappe für Holz- und 
Edelstahltür

Füllstandsanzeige mit Füll-
standsventil

Maischesieb

Leiterhaltebügel

Probierventile



Fasslager...



...individuell gefertigt.



Fasslager für jedes Fass
Bei der Entwicklung und Umsetzung von modernen und lösungsorientierten Fasslagern arbeiten 

unsere Küfer:innen und Schreiner:innen Hand in Hand. 

Den Ansprüchen eines Lagerkellers entsprechend, konzipieren wir unterschiedlichste Fasslager und 
Gärständer für den praktischen Umgang im Alltag. Sollen Fasslager vor allem sinnvoll und praktisch 

sein, vereinen wir diese Eigenschaften mit einer stilvollen Ästhetik. 

Fasslager Edelstahl
Boden- und Kombistück Lagerbalken Betonfasslager

Edelstahlfasslager 
Großfässer

Fasslager für Gärbottiche Holzfasslager angepasst auf  
Ihr Großfass Kalottenfuß Fasslager nach Maß

Fass-Schließen Holzfassbock
Holzfasslager als Kom-
bi- oder Bodenstück für ver-
schiedene Größen

Fasslager feuerverzinkt
Boden- und Kombistück



Beschnitzung & Malerei
In Zusammenarbeit mit einem Künstler entstehen auf unseren Fässern wahre Kunstwerke. Sei es 
eine Beschnitzung, Malerei oder eine Kombination aus beidem – es sind Werke für die Ewigkeit.

Viele Kunden lassen Ihr Großfass zu Jubiläen, Geburten und Geburtstagen beschnitzen oder bema-
len. Ein Eyecatcher für den Weinkeller bei Führungen oder eine wunderschöne Erinnerung.



Geheimnis Toasting



Wir alle streben nach der einzigartigen Geschichte – das Geheimnis des Toastings ist hierbei ein essenzieller Teil. 
So wie wir unser Holz selbst einkaufen, um daraus hochwertige Fässer herzustellen, so ist auch das Toasting Küfersache. 

Unter geschulten Blicken und jahrelanger Erfahrung toasten wir unsere Holzfässer aller Größen nach alter Tradition über einem 
offenen Feuer aus Eichenholz. Um eine große Varianz delikater Aromen entstehen zu lassen, paaren wir ausgewähltes Holz mit 
einem passenden Toasting. 



Toastings
Die richtige Holzart gepaart mit dem passenden Toasting verspricht 

Aromen der Extraklasse. 

Je nach Holz äußern sich Toastingstufen anders im Geschmack:

Light Toast Medium Toast Heavy Toast

Amerikanische Eiche Vanille, Dill, Kokosnuss

Vanille, Honig, Karamell, 
geröstete Nüsse, Kokosnuss, 
geröstete Kaffeebohnen und 
Kakao

Stark geröstete Kaffeeboh-
nen, Espresso, karamellisier-
ter Zucker, Tiramisu, Holz-
rauch und Vanille

Deutsche Eiche

Vanilleschote, Karamell, 
Gewürzaromen wie z.B.: Mus-
katnuss, Nelke, Piment und 
getrockneter Ingwer

Zeder, Zigarrenkasten, Milch-
schokolade und Backgewürz

Crème Brûlée, Zeder, Holz-
kohle und asiatische Ge-
würze (pikant) wie z.B.: Zimt, 
Ingwer und Nelke

Ungarische Eiche
Vanille, Kräuter-Aromen, 
süße Gewürzaromen wie z.B.: 
Nelke und Zimt

Stark Butter-Whisky, Banane, 
Sarsaparille und süße Ge-
würzaromen

Kräftige Gewürze, Vanille, 
Butter-Whisky, Toffee und 
Melasse



Dämpfen

Wasserdampf 

Für besonders zarte Weine und extravagante Spirituosen wählen wir den 
Vorgang des Dämpfens. Hierbei wird dem Holzfass unter dem Einsatz 

von Wasserdampf ein Großteil der Tannine aus dem Holz gelöst. Hierbei 
profitieren wir von den zarten Aromen ohne Überlagerung der Holznoten. 

Diesen Vorgang wenden wir auf Wunsch auf alle Fassgrößen an. 

Weingrün Dämpfen 

Eine große Kunst zeigt sich im Erhalt eines gesetzten Standards. Für das 
Einbringen neuer Großfässer in eine bestehende Weinserie empfehlen wir 
das Weingrün-Dämpfen. Hierbei verdampfen wir im Inneren des Holzfas-
ses Ihren eigenen Wein. Dieser Prozess ermöglicht Ihnen den nahtlosen 
Einsatz eines neuen oder sanierten Fasses in den, von Ihnen gesetzten, 

Standard einer Serie. 





Services
Ein wichtiger Teil des Küferhandwerks ist nicht nur das Bauen von Holzfässern. 
Es zählen hierzu noch weitere Serviceleistungen wie zum Beispiel die Fass-Sa-
nierung. In unserer Küferei bereiten wir gebrauchte  Fässer nach individueller 
Vorgabe und späterem Einsatzgebiet wieder auf. 

Des weiteren bieten wir auch Reparaturen sowie die Ein- und Auskellerung neu-
er und gebrauchter Fässer an.



Fass-Sanierungen





Serviceleistungen
Mit gelebter Nachhaltigkeit vor Augen sanieren und reparieren wir Holzfässer aller Größen. Hierbei 

ist uns von der Auskellerung bis zur Einkellerung kein Weg zu weit. 

Reparaturen aller Art Schliff Oberflächenbehandlung Neue Fassbereifung

Ein- & Auskellerung Weinstein entfernen Aushobeln Neu Toasten



Aufbereiten einer Beschnit-
zung

Nachträgliche Beschnit-
zung Erneuerung Fasslager Laserbranding

Fass dämpfen Fass-Hygiene An- und Verkauf 
vorbelegter Fässer





Sägewerk
Das Küfern von Großfässern bis zu einem Inhaltsvolumen von ca. 10.000 Liter 
und den dazu benötigten hochwertigen Dauben aus Eichenholz hat uns vor 
einigen Jahren veranlasst, ein eigenes Sägewerk zu eröffnen.

Wir beziehen die wertvollen Holzstämme ausschließlich aus nachhaltig bewirt-
schafteten Wäldern aus unserer Heimatregion dem Pfälzer Wald, den Vogesen 
sowie einige Holzarten, wie die Esche, aus dem Harz.
In diesen Revieren erwerben wir in sorgfältiger Einzelauswahl hochwertige, 
möglichst gerade und stark gewachsene Stämme aus: Eiche, Esskastanie, Esche, 
Wildkirsche und Douglasie.



Aus heimischen Hölzern



Unser Sortiment im Sägewerk fängt bei (Roh-)Dauben für Fässer an, geht über abgelagertes Eichenholz bis hin zu Lagerbalken. 
Ebenfalls bieten wir als Serviceleistung Lohneinschnitte nach Absprache an. 





Tischlerei
Unsere hauseigene Schreinerei ist nicht nur ein Paradebeispiel des nachhaltigen 
Umgangs mit Holz, sondern auch ein Ort der kreativen Lösungsfindung. Die Wei-
terentwicklung der letzten Jahre hat uns das lösungsorientierte Handfertigen 
von Möbeln und Schreinerprodukten auf die Fahne geschrieben. So klingt unser 
Leitspruch “Alles außer Fenster!” nicht nur ungewöhnlich, sondern beschreibt 
genau unsere Arbeitsweise. Hochwertig und nachhaltig in Deutschland produ-
zierte Holzprodukte sind kaum mehr zu finden oder nicht individuell genug. 
Dort wo andere aufhören, beginnen wir erst richtig.



Unbegrenzte Möglichkeiten



Unserem Portfolio sind keine Grenzen gesetzt und so sind wir bemüht nahezu jeder Anfrage gerecht zu werden. Hierbei spielt der 
Umfang einer Anfrage keine Rolle. Von Accessoires, Küchenausstattungen, Displays, Badebottichen bis hin zu der Gestaltung auf-
wendiger Tore und Türen. Lassen Sie sich inspirieren!



Wilhelm Eder GmbH
Bruchstraße 60
67098 Bad Dürkheim
Deutschland
Telefon: +49 6322 955 98 0 
E-Mail: info@wilhelm-eder.de
www.wilhelm-eder.de 
www.faesser-shop.de


