
Unsere Produkte

Diese Holzprodukte sind eine moderne Konzeption zum Einsatz und der  
Mazeration in der Wein-, Alkohol- und Lebensmittelwirtschaft. Sie verleihen bei ziel- 

gerichtetem Einsatz den Produkten Struktur, Körper und eine Abrundung.  
Unsere Holzalternativprodukte unterliegen strengen Qualitätskontrollen und werden jeweils  

mit Chargen- und Lot-Nummern versehen um eine lückenlose Rückverfolgbarkeit sicherzustellen.

Wichtiger Hinweis: Nicht alle Produkte sind zur Anwendung zugelassen. Bitte prüfen Sie im Einzelfall, sofern Ihre  
Produkte dem Europäischen Weingesetz oder der Europäischen Spirituosenverordnung unterliegen, die Einsetzbarkeit.

Bei der Dosage und Auswahl von Holzalternativprodukten stehen wir Ihnen gerne zur Seite. Sprechen Sie uns einfach an und 
unsere Vertriebsmitarbeiter werden Ihnen helfen die richtige Dosage, Sorte und Mischung für Ihr Produkt zu finden.

Holzalternativen

Chips Cubes Sticks Staves

Tannine Flüssig Zubehör



Chips
Holzchips bieten als Alternativprodukt geschmackliche Präzision und Geschwindigkeit im Ausbau 
von Weinen, Spirituosen und Bierspezialitäten. Unterschiedliche Röstungsverfahren von amerikani-
scher oder französischer Eiche bieten den Anwender:innen ein breites und individuelles Spektrum 
an Aromen. 

Cubes
Cubes bieten die Möglichkeit neben neuem Holz auch die Aromen verschiedener Vorbelegungen zu 
nutzen. Aus frisch entleerten Fässern geschnitten, ermöglicht dieses Produkt eine effiziente Aroma-
tisierung von vor allem Spirituosen und Bierspezialitäten. 

Sticks
An einer Kette aufgereiht und leicht im Handling sind Holzsticks eine alternative Möglichkeit Bar-
riquefässer aus dem Bestand zur Lagerung und Reifung weiterhin zu nutzen. Das einfache Einführen 
der Sticks in das Fass addiert frische Holztannine und Aromen. 

Staves
Das Pendant zu den Sticks für Edelstahltanks und Lagerfässer sind die größer dimensionierten 
Staves. Verschiedene Röstungen von amerikanischer oder französischer Eiche treffen hier auf eine 
verhältnismäßig kleine Holzoberfläche. Hierbei profitieren wir von dezenten aber stabilen Aromen. 

Tannine
Tannine bestehen aus zu 100% pulverisierten und pflanzlichen Gerbstoffen in unterschiedlicher  
Zusammensetzung. Der Einsatz von Tanninen kann je nach Zeitpunkt des Einsatzes die Aromensta-
bilität, Farbe, Frucht oder auch Haltbarkeit eines Weines positives beeinflussen. 

Flüssig
Die flüssige Holzalternative aus destillierter französischer oder amerikanischer Eiche setzt ein State-
ment hinsichtlich schneller und präziser Aromenentwicklung. Auf Wasserbasis stellt dieses Produkt 
ebenso einen potentiellen Mehrwert für die Non-Alcoholic-Branche dar. 
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